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ËÈÑÒÀß ÑÒÐÀÍÈÖÛ ÈÑÒÎÐÈÈ:
ÄÎÌ ÊÓËÜÒÓÐÛ ÄËß ÇÀÂÎÄ×ÀÍ

8 августа 1959 года в Куйбы-
шеве произошло очень важное 
событие: открылся Дворец куль-
туры металлургов на проспекте 
Металлургов. 

Разумеется, строительство Двор-
ца культуры напрямую было свя-
зано с появлением в городе в 1951 
году металлургического завода 
по производству алюминиевого 
проката. Первым директором 
предприятия стал Павел Петро-
вич Мочалов, он занимал эту 
должность до 1979 года. При его 
непосредственном участии бы-
стрыми темпами развивалась 
инфраструктура городка метал-
лургов. В декабре 1951 года на-
чалось строительство первых 
домов для работников завода, 
инфраструктуры. Так, специ-
ально для заводчан открыли 
кинотеатр «Октябрь», а потом и 
ДК металлургов. Дворец культу-

ры «Металлург» – это здание с 
собственной полувековой исто-
рией и характером. Его стены 
впитали в себя радостный смех 
рабочего поколения и живую 
атмосферу активной деятельно-
сти множества людей. Мочалов 
добился того, чтобы его разре-
шили строить вблизи завода. На 
объект было выделено всего 
шесть миллионов рублей. Из-
за недостаточного финанси-
рования строительство про-
двигалось медленно, но все 
же было завершено. 

В 2001 году площади перед ДК 
было присвоено имя Мочалова. 
Мемориальная доска Павлу Мо-
чалову на здании ДК металлур-
гов была открыта в 2010 году. До 

сих пор его вспоминают теплым 
словом бывшие работники заво-
да, а таковых в Кировском райо-
не очень много. 25 ноября 2019 
года был открыт и памятник 
Павлу Мочалову. Скульптурная 
композиция в честь первого ди-
ректора Куйбышевского метал-
лургического завода, почетного 
гражданина города, Героя Социа-
листического Труда установлена 
на площади, носящей его имя. 
Идея установки принадлежит 
жителям Кировского района. Па-
вел Мочалов более полувека по-
святил становлению и развитию 
авиационной и металлургиче-
ской промышленности региона, 
разработке передовых техноло-
гий и оборудования.

ÂÀØÈ ÐÅÖÅÏÒÛ: ÂÀÐÅÍÜÅ ÈÇ
ÀÐÁÓÇÍÛÕ ÊÎÐÎÊ

Сейчас самая горячая арбуз-
ная пора. Любая семья очень 
любит эту спелую, сочную яго-
ду, и, конечно же, у нас остается 
от нее очень много корок. Ну не 
выбрасывать же их?! У хорошей 
хозяйки все идет в дело. Одна из 
наших читательниц прислала 
рецепт уникального летнего ва-
ренья из арбузных корок. С удо-
вольствием публикуем его.

Он очень простой и не требу-
ет долгой варки, сохраняет ви-
тамины. А еще он очень-очень 
вкусный!

Это варенье получается гу-
стое, тягучее, ломтики арбуза в 
нем остаются цельными, засаха-
ренными и хрустящими.

И варить мы его будем без 
воды. В этом его секрет.

Очень много рецептов пред-

лагают добавление воды в 
процессе варки, что влечет за 
собой долгий процесс ее вы-
паривания до нужной густоты, 
соответственно, долгое приго-
товление.

Арбуз сам по себе очень водя-
нистый, и этой влаги нам впол-
не хватит. И время сэкономим, 
и витамины сохраним!

Ингредиенты
арбузные корки – 1 кг
сахар – 1 кг
Приготовление
Для начала потребуется съесть 

целый арбуз! Корки объедаем до 
зеленой мякоти и не выбрасы-
ваем, складываем.

Если у вас не набирается ки-
лограмм, указанный в рецепте, 
это не страшно.

Главное – соблюсти пропор-
цию 1:1 с сахаром.

То есть, если у вас 800 г корок, 
то вам потребуется столько же 
сахара – 800 г.

Все достаточно просто, и боль-
ше ничего нам не нужно.

Корочки нужно избавить от 
темно-зеленой полосатой шкур-
ки, срежьте ее. А зеленую мя-

коть нарежьте произвольными 
кусочками.

Не страшно, если немного крас-
ной мякоти останется, это, наобо-
рот, даст нам больше сиропа. И 
еще больше красоты и вкуса.

Кто-то замачивает кусочки ар-
буза в воде с содой, чтобы они 
сохраняли свою форму. Но это 
лишнее.  Арбузные кусочки и 
так у нас сохранят свою структу-
ру за счет того, что время варки 
непродолжительное. Поэтому про-
сто пересыпьте их сахаром, побол-
тайте, чтобы все хорошо переме-
шалось, и оставьте в прохладном 
месте на 4–6 часов.

Пока лежат, корочки наши пу-
стят сок. По истечении указан-
ного времени поставим их на 
слабый огонь.

При нагревании выделение 
жидкости будет происходить 
еще интенсивнее.

Наша задача – хорошо мешать 
это все деревянной лопаткой, 
чтобы сахар хорошо растворял-
ся и не пригорал.

Еще немного,  и наше ва-
ренье начнет кипеть.  Огонь 
увеличиваем до среднего и 

варим всего лишь 5 минут.
Во время варки будет активно 

образовываться пенка. Ее нужно 
убирать обязательно, так варенье 
будет замечательно прозрачным 
и храниться будет дольше.

Выключаем,  даем остыть при 
комнатной температуре и остав-
ляем на 24 часа настаи ваться.

После чего всю процедуру по-
вторяем. Доводим до кипения 
на медленном огне, 5 минут ва-
рим и выключаем. И снова оно 
у нас отдыхает 24 часа.

Третий раз кипятим и раскла-
дываем по стерилизованным 
баночкам, пока горячее.

Наливаем до самых краев, 
закупориваем. Обычно трех 
кипячений достаточно для нуж-
ной кондиции; не забудьте, что 
когда варенье подостынет, оно 
станет еще более вязким.

Но если вдруг арбуз попал-
ся очень сочный и дал много 
воды, количество кипячений 
можно увеличивать, чтобы по-
лучить нужную вязкость.

Получается замечательное 
янтарное варенье, на вкус не-
обыкновенное!

ÆÊÕ ÎÒ À ÄÎ ß 
Мы продолжаем нашу экс-

клюзивную рубрику, в которой 
отвечаем на ваши самые акту-
альные коммунальные вопро-
сы. Если вы хотите, чтобы на 
ваш вопрос ответил специа-
лист по ЖКХ, то пишите в нашу 
редакцию. 

Расскажите, пожа-
луйста, что за индек-
сация произойдет в 

июле текущего года? Как мы 
будем платить за услуги ЖКХ 
в этой связи?

С 1 июля 2021 года произой-
дет индексация тарифов за ком-
мунальные услуги. Постановле-
нием губернатора Самарской 

?

области № 386 от 29.12.2020 
для городского округа Самара 
установлен предельный (мак-
симальный) индекс изменения 
размера вносимой гражданами 
платы за коммунальные услуги 
на 2021 год в размере 4%.

Просим обратить внимание 
на начисленные суммы при 
оплате счетов за июль 2021 
года при использовании сер-
виса «автоплатеж».

Если оплачивать без учета 
индексации, то образуется за-
долженность, которая сделает 
невозможным получение еже-
месячной денежной выплаты на 
частичную компенсацию оплаты 
коммунальных услуг для отдель-
ных категорий граждан.

КРОССВОРД


